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Leggi Anche:

“La Sicilia può fare il salto di qualità”, Tamajo rilancia la

LOADING...

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per

portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di

Modica con la possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato

alla produzione di pasta amara di cacao. Ma non solo.

Le fave di cacao siciliane della Costa d’Avorio
a Modica, il “ponte” di Sicindustria Ragusa

 » RAGUSA » ECONOMIA E AZIENDE
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sfida insieme a Sicindustria

Leggi Anche:

Perché le possibilità di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione

dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali

della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della

Costa d’Avorio sono state davvero tante.

Le parole di Cappello

“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione che

possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie

prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri

cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto

riguarda quelle del caffè utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione

nostre associate. Oggi sono emerse interessanti possibilità che intendiamo

sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle

forniture a seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio

e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione

mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha

proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal

direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e

da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico della

Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di pasta

amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.

OLTRE LO STRETTO

Oroscopo martedì
14 maggio 2024

Sorry, that’s not currently
available.

Luckily, lots of other stuff is.
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Sicindustria Agrigento lancia il primo Career Day,
coinvolti 900 studenti

L’importazione

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del

Porto di Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di

trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la

produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del

disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di pasta

amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del

cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed

internazionali”.

Il progetto

Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione dei

trasformatori di cacao e presidente della primaria società di esportazione e

trasformazione di caffè cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la

costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare

l’attività di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la

realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e

le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario

Molè, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa

come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffè Moak) e Andrea

Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica,

Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari Istituzionali”

dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in

rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.

#fave #ragusa #sicindustria

Like this:

Loading...
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diventare un gigante
geopolitico”
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Bimba morta di stenti,
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condannata all’ergastolo
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Redazione  Dove siamo  Sostienici  Contatti redazione@novetv.com

Dalla Costa d’Avorio ai laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica.

La parola d’ordine è creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e i territori della
Costa d’Avorio dove si producono fave di cacao, con la possibilità di far nascere nel
comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao.

Perché le possibilità di collaborazione messe sul tavolo in occasione dell’incontro che
si è svolto presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati
dal presidente Giorgio Cappello e la delegazione della Costa d’Avorio sono state
davvero tante.

Sull’Ansa si legge: “Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni
azione che possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie
prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri
cioccolatieri del Consorzio di tutela del cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda
quelle del caffè utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate.
Oggi sono emerse interessanti possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture
a seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio e Ghana, paesi
che da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il
Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il progetto
“Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del
Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico
comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la
produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di
Modica.

MODICA – CIOCCOLATO, UN PONTE DIRETTO CON LA COSTA D’AVORIO
 11 Maggio 2024 - 7:36   0

NOTIZIE RECENTI

Giornalismo. In vigore nuove
norme UE su difesa dei
giornalisti e libertà dei media
 13 Maggio 2024 - 13:59   0

Scicli – Il sindaco Marino
esprime cordoglio per la
morte del 40enne sciclitano
 13 Maggio 2024 - 13:08   0

In provincia di Ragusa arriva
Pulmì, per la prima volta in
Sicilia il trasporto collettivo a
chiamata
 13 Maggio 2024 - 12:49   0

Auto elettriche cinesi: Nio e
le possibilità di investimento
 13 Maggio 2024 - 12:38   0

CRONACA MODICA PRIMA PAGINA 

Modica – Scarica rifiuti in
modo indiscriminato e fuori
norma: individuato e
sanzionato dalla Polizia Locale

 13 Maggio 2024 - 14:18   0
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C

ATTUALITÀ

Un ponte diretto tra la provincia di Ragusa
e la Costa d’Avorio per portare le fave di
cacao nei laboratori dei maestri
cioccolatieri di Modica

L'incontro che si è tenuto nella sede di Sicindustria

Di Redazione | 10 Maggio 2024

reare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per
portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri

cioccolatieri di Modica con la possibilità di far nascere nel comune ibleo un
impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao. Ma non solo.
Perché le possibilità di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione
dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali
della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della
Costa d’Avorio sono state davvero tante. 

    

Corriere TV

 ACCEDI / ABBONATI

Catania Agrigento Caltanissetta Enna Messina Palermo Ragusa Siracusa Trapani
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“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione che
possa portare ad accorciare la  liera di approvvigionamento delle materie
prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani
maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per
quanto riguarda quelle del ca è utilizzate dalle imprese industriali di
trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti possibilità che
intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle
forniture a seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio
e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione
mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha
proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal
direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da
Davide Guarnaccia, direttore scienti co comparto nutraceutico
della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di
pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di
Modica. 

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del
Porto di Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di
trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la
produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del
disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di
pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del
cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed
internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione dei

I più letti

IL GIORNALE DI OGGI

lasicilia.it
Sezione:SICINDUSTRIA

Rassegna del 
10/05/2024
Notizia del:
10/05/2024

Foglio:2/3Utenti unici: 75.249
www.lasicilia.it

LINK ALL'ARTICOLO

Servizi di Media Monitoring

Il 
pr

es
en

te
 d

oc
um

en
to

 n
on

 e
' r

ip
ro

du
ci

bi
le

, e
' a

d 
us

o 
es

cl
us

iv
o 

de
l c

om
m

itt
en

te
 e

 n
on

 e
' d

iv
ul

ga
bi

le
 a

 te
rz

i.

-1
61

88
50

42

7SICINDUSTRIA



trasformatori di cacao e presidente della primaria società di esportazione e
trasformazione di ca è cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno
avviare l’attività di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani
per la realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme
il know how e le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario  di Sicindustria Ragusa
Mario Molè, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di
Ragusa come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Ca è Moak) e
Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di
Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “A ari
Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio
comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.

COPYRIGHT LASICILIA.IT © RIPRODUZIONE RISERVATA
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Home   In Evidenza

Un ponte diretto tra la provincia di
Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le
fave di cacao nei laboratori dei maestri
cioccolatieri di Modica
Incontro in Sicindustria per valutare le possibilità di collaborazione tra le parti

by Redazione  —  10 Maggio 2024  in In Evidenza  
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le fave

di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la possibilità

di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di

cacao. Ma non solo. Perché le possibilità di collaborazione messe oggi sul tavolo in

occasione dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali

della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa

d’Avorio sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione che possa

portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per quanto

riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di

tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle del caffè utilizzate dalle

imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti

possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a

seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio e Ghana, paesi che

da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il Consorzio di

tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara

Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica,

Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico della

Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di pasta amara

di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di

Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di trasformazione in loco

per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica

rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno stabilimento

industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo

dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed

internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione dei

trasformatori di cacao e presidente della primaria società di esportazione e

trasformazione di caffè cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la

costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare l’attività di

trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la realizzazione di un

impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le competenze tecnologiche

delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario  di Sicindustria Ragusa Mario Molè,

hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come Giuseppe

Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffè Moak) e Andrea Eterno (Simfed); il

presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate,

presidente della Commissione “Affari Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore

generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria,

Patrizia Valenti.

 13 MAGGIO 2024

Esonero contributivo
lavoratrici madri, l’Ebt
Ragusa illustra le ultime
novità

 13 MAGGIO 2024
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Modica vuole un suo impianto per
produrre la pasta amara di cacao
Azione di SIcindustria Ragusa per accorciare la filiera di approvvigionamento delle
materie prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani
maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, che per quelle
del caffè

Di Redazione  11 Maggio 2024

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le fave

di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica. Con la

possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta

amara di cacao. Ma non solo. Perché le possibilità di collaborazione messe sul tavolo in

occasione dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali

della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa

d’Avorio sono state davvero tante. “Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di

agevolare ogni azione che possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento

delle materie prime. Sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani

maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto

riguarda quelle del caffè utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre

associate. Oggi sono emerse interessanti possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”.

Il progetto “Pasta Amara Modica”

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a
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seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio e Ghana. I due Paesi da

soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il Consorzio di

tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”,

messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino

Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico

della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato. L’idea prevede la produzione di pasta

amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.

Porto di Pozzallo e trasformazione in loco

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di

Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di trasformazione in

loco per produrre la pasta amara di cacao. La base per la produzione del Cioccolato di

Modica rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno

stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al

servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica. Ma anche con apertura ai

mercati nazionali ed internazionali”.

Uova di Pasqua, sorpresa amara: con la crisi del cacao aumenti per 72 milioni

- Pubblicità -

Redazione

Business, Lavoro, Ambiente, Legalità e Sicurezza. FocuSicilia ha l'obiettivo di
raccontare i numeri dell'isola più grande del Mediterraneo. Valorizzare il
meglio e denunciare il peggio, la Sicilia dei successi e degli insuccessi. Un
quotidiano che crede nello sviluppo sostenibile di una terra dalle grandi
potenzialità, senza nasconderne i problemi.
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  Home  Evoluzione  Sicindustria, fave di cacao dalla Costa d’Avorio nel laboratori di Modica

Evoluzione Focus

Sicindustria, fave di cacao dalla Costa d’Avorio
nel laboratori di Modica
da Cinzia Ficco Maggio 10, 2024

Si punta alla creazione di un impianto per la produzione di pasta amara

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le fave di

cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la possibilità di

far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di

cacao.

Le possibilità di collaborazione, messe oggi sul tavolo, in occasione dell’incontro svoltosi

nella sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati dal presidente

Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è agevolare ogni azione che possa portare ad

accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime: sia le fave di cacao

utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di

Modica, sia quelle del caffè utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre

associate. Oggi sono emerse interessanti possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”.

In questo momento nel settore del cacao si registra una impennata dei prezzi delle

materie prime, perché Costa D’Avorio e Ghana, Paesi che da soli rappresentano circa il

70% della produzione mondiale, ne forniscono meno.

In questo senso il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il

progetto “Pasta Amara Modica”, elaborato da Nino Scivoletto direttore del Consorzio di
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 ARTICOLO PRECEDENTE ARTICOLO SUCCESSIVO 

Cinzia Ficco

Giornalista, di origini pugliesi, ha collaborato con varie testate cartacee: Corriere

Tutela del Cioccolato di Modica e Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto

nutraceutico della Laerbium, oltreché esperto di cacao e cioccolato. L’iniziativa

prevedrebbe la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato nel

territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao

dalla Costa d’Avorio, grazie alla

logistica del Porto di Pozzallo – ha

continuato Cappello – potrebbe

alimentare l’attività di

trasformazione in loco per produrre

la pasta amara di cacao, base per la

produzione del Cioccolato di

Modica. E questo avverrebbe

rispettando le rigorose disposizioni

del disciplinare. Lo stabilimento

industriale di produzione di pasta

amara nel territorio ibleo sarebbe al

servizio dei produttori del cioccolato

Igp di Modica, ma aperto ai mercati

nazionali ed internazionali”.

Un progetto condiviso anche da

Diakitè Siaka, presidente

dell’Associazione dei trasformatori di cacao e presidente della primaria società di

esportazione e trasformazione di caffè cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato,

proponendo la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei – che vorranno

avviare l’attività di trasformazione delle fave di cacao- e i produttori ivoriani per la

realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio, mettendo insieme il know how e le

competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa, Mario Molè,

hanno partecipato imprenditori del Ragusano come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni

Spadola (Caffè Moak) e Andrea Eterno (Simfed), il presidente del Consorzio di Tutela del

Cioccolato di Modica, Scivoletto, Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari

Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa,

in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.

CIOCCOLATO DI MODICA COSTA D'AVORIO SICINDUSRIA
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MODICA, SICINDUSTRIA FA DA PONTE CON
COSTA D’AVORIO PER PORTARE FAVE DI
CACAO (2)

Ragusa, 10 mag - “L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe
alimentare l’attività di trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica rispettand... (©
9Colonne - citare la fonte...) Accedi al servizio Nove Colonne ATG e leggi il resto dell’articolo  
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Il principe Harry e Meghan in Nigeria, 'un tour quasi reale'
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Un ponte tra Modica e la Costa d'Avorio
per import cacao
Incontro presso la sede della Sicindustria di Ragusa

Economia PMI

PALERMO, 10 maggio 2024, 19:57
Redazione ANSA

Naviga

Sezione:SICINDUSTRIA

Rassegna del 
10/05/2024
Notizia del:
10/05/2024

Foglio:2/4Utenti unici: 1.432.833
www.ansa.it

LINK ALL'ARTICOLO

Servizi di Media Monitoring

Il 
pr

es
en

te
 d

oc
um

en
to

 n
on

 e
' r

ip
ro

du
ci

bi
le

, e
' a

d 
us

o 
es

cl
us

iv
o 

de
l c

om
m

itt
en

te
 e

 n
on

 e
' d

iv
ul

ga
bi

le
 a

 te
rz

i.

-1
61

88
51

46

21SICINDUSTRIA



Newsletter ANSA
Veloci, dettagliate, verificate. Nella tua casella
mail.

Iscriviti  alle
newsletter

Video di Economia 

D alla Costa d'Avorio ai laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica. La parola d'ordine è creare un ponte
diretto tra la provincia di Ragusa e i territori della Costa d'Avorio dove si producono fave di cacao, con la

possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao. Ma
non solo. 
    Perché le possibilità di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione dell'incontro che si è svolto presso
la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la
delegazione della Costa d'Avorio sono state davvero tante. 
    "Il nostro obiettivo - ha detto Cappello - è quello di agevolare ogni azione che possa portare ad accorciare la
filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli
artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle
del caffè utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti
possibilità che intendiamo sfruttare a pieno". 
    A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a seguito della minor
capacità di fornitura da parte di Costa D'Avorio e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della
produzione mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto "Pasta Amara Modica", messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica,
Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico della Laerbium ed
esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato
proprio nel territorio di Modica. 
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Rovazzi: 'Il furto del telefono? Una trovata per lanciare il nuovo singolo'

Il principe Harry e Meghan in Nigeria, 'un tour quasi reale'

Allarme del Mit sulle IA che hanno imparato a bluffare

Temi caldiTotiIsraeleSegrePiffer i

Un ponte tra Modica e la Costa d'Avorio
per import cacao (2)

Economia PMI

PALERMO, 10 maggio 2024, 20:00
Redazione ANSA
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 Infrastrutture
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 Nello stabilimento
Rubbiano di Mulino
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sostenibilita'

 Salvini: "Il Piemonte
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 Starace (Eqt
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finanza e' al servizio
della sostenibilita'"

"L' importazione di fave di cacao dalla Costa d'Avorio, grazie alla logistica del Porto di Pozzallo - ha
spiegato Cappello - potrebbe alimentare l'attività di trasformazione in loco per produrre la pasta

amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del
disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo
sarebbe al servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati
nazionali ed internazionali". 
    Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell'Associazione dei trasformatori di cacao e
presidente della primaria società di esportazione e trasformazione di caffè cacao Uintercc-ci, che ha rilanciato
proponendo la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare l'attività di
trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la realizzazione di un impianto in Costa d'Avorio
mettendo insieme il know how e le competenze tecnologiche delle due parti. 
    Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario Molè, hanno partecipato
importanti imprenditori della provincia di Ragusa come Giuseppe Battaglia (c.e.r.), Giovanni Spadola (Caffè
Moak) e Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto;
Ignazio Abbate, presidente della Commissione "Affari Istituzionali" dell'Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del
Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti. 
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FOOD

Cioccolato, il progetto: a Modica impianto
per produrre pasta amara di cacao
Il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto
localizzato proprio nel territorio di Modica

MAG 14, 2024

1 Condividi

1× 0:00 -2:19

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le
fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la
possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di
pasta amara di cacao. Ma non solo. Perché le possibilità di collaborazione messe oggi
sul tavolo in occasione dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra
gli industriali della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la
Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.
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“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione che possa
portare ad accorciare la �liera di approvvigionamento delle materie prime, sia per
quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del
Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle del ca�è
utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono
emerse interessanti possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”
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A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle
forniture a seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio e
Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per
questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela
del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore
scienti�co comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato,
che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio
nel territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di
Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di trasformazione in
loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di
Modica rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno
stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al
servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura
ai mercati nazionali ed internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione dei
trasformatori di cacao e presidente della primaria società di esportazione e
trasformazione di ca�è cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare
l’attività di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le
competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario  di Sicindustria Ragusa Mario
Molè, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come
Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Ca�è Moak) e Andrea Eterno (Simfed);
il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio
Abbate, presidente della Commissione “A�ari Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso,
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direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della
commissaria, Patrizia Valenti.
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per

portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri

di Modica con la possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto

destinato alla produzione di pasta amara di cacao. Ma non solo. Perché le

possibilità di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione dell’incontro

svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia

guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa d’Avorio

sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione

che possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle

materie prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli

artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica,
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sia per quanto riguarda quelle del caffè utilizzate dalle imprese industriali di

trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti possibilità

che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi

delle forniture a seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa

D’Avorio e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della

produzione mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di

Modica ha proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a

punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino

Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto

nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la

produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel

territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del

Porto di Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di

trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la

produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del

disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di

pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del

cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed

internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione

dei trasformatori di cacao e presidente della primaria società di esportazione

e trasformazione di caffè cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo

la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno

avviare l’attività di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani

per la realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il

know how e le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario  di Sicindustria Ragusa

Mario Molè, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di

Ragusa come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffè Moak) e

Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato

di Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari

Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio

comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.
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Cioccolato, il progetto: a Modica impianto
per produrre pasta amara di cacao
Il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto
localizzato proprio nel territorio di Modica

MAG 14, 2024

1 Condividi

1× 0:00 -2:19

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le
fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la
possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di
pasta amara di cacao. Ma non solo. Perché le possibilità di collaborazione messe oggi
sul tavolo in occasione dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra
gli industriali della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la
Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.
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“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione che possa
portare ad accorciare la �liera di approvvigionamento delle materie prime, sia per
quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del
Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle del ca�è
utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono
emerse interessanti possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”
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A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle
forniture a seguito della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio e
Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per
questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela
del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore
scienti�co comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato,
che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio
nel territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di
Pozzallo – ha spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di trasformazione in
loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di
Modica rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno
stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al
servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura
ai mercati nazionali ed internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione dei
trasformatori di cacao e presidente della primaria società di esportazione e
trasformazione di ca�è cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare
l’attività di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le
competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario  di Sicindustria Ragusa Mario
Molè, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come
Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Ca�è Moak) e Andrea Eterno (Simfed);
il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio
Abbate, presidente della Commissione “A�ari Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso,
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direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della
commissaria, Patrizia Valenti.
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IMPRESE: SICINDUSTRIA RAGUSA FA DA PONTE CON LA COSTA D’AVORIO PER 

PORTARE A MODICA LE FAVE DI CACAO 
 
Ragusa, 10 maggio 2024 – Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio 
per portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la 
possibilità di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di 
cacao. Ma non solo. Perché le possibilità di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione 
dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati 
dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.  
“Il nostro obiettivo – ha detto Cappello – è quello di agevolare ogni azione che possa portare ad 
accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per quanto riguarda le fave di 
cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, 
sia per quanto riguarda quelle del caffè utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre 
associate. Oggi sono emerse interessanti possibilità che intendiamo sfruttare a pieno”. 
A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a seguito 
della minor capacità di fornitura da parte di Costa D’Avorio e Ghana, paesi che da soli rappresentano 
circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha 
proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio 
di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico 
comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione 
di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.  
“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di Pozzallo – ha 
spiegato Cappello – potrebbe alimentare l’attività di trasformazione in loco per produrre la pasta 
amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni 
del disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel 
territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con 
apertura ai mercati nazionali ed internazionali”. 
Un progetto condiviso anche da Diakitè Siaka, presidente dell’Associazione dei trasformatori di 
cacao e presidente della primaria società di esportazione e trasformazione di caffè cacao 
UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori 
iblei che vorranno avviare l’attività di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la 
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le competenze 
tecnologiche delle due parti. 
Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario  di Sicindustria Ragusa Mario Molè, hanno 
partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), 
Giovanni Spadola (Caffè Moak) e Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del 
Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari Istituzionali” 
dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza 
della commissaria, Patrizia Valenti.  
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